
Le contemporanee
1. Bufala Tricolore     € 20,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, bufala DOP, prosciutto crudo di Parma 18 mesi, rucola, pomodorini. 
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, Büffelmozz. DOP, roher Schinken Parma 18 Monate, Rucola, Kirschtomaten. 
Tomato sauce S. Marzano PDO, buffalo mozz. PDO, raw ham Parma 18 months, rocket, cherry tomatoes.

2. Cotto e Funghi Freschi     € 18,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella fior di latte 100% Alto Adige,  
funghi freschi champignons, prosciutto cotto, burrata.
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella,  
frische Champignons, gekochter Schinken, Burrata-Käse. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, 
fresh champignons, cooked ham, burrata cheese.

3. Diavola     € 18,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozz. Fior di Latte 100% Alto Adige, nduja, schiacciata piccante, caprino.
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, scharfe Nduja-Wurst, 
scharfe Schiacciata-Salami, Ziegenkäse. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, spicy Nduja 
sausage, spicy Schiacciata salami, goat cheese.

4.               Formaggi     € 18,50 
Mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, gorgonzola, scamorza  
affumicata, burrata, marmellata di fichi, basilico fresco.
100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, Gorgonzola, geräucherter  
Scamorza-Käse, Burrata-Käse, Feigenkonfitüre, frisches Basilikum. 
Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, gorgonzola, smoked  
scamorza cheese, burrata cheese, fig jam, fresh basil.
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5. Capricciosa     € 19,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozz. Fior di Latte 100% Alto Adige, funghi 
freschi champignon, olive sott‘olio, carciofi, uova sode, prosciutto cotto.
Tomatens. S. Marzano Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozz., frische Champignons, 
Oliven in Öl, Artischocken, hartgekochte Eier, gekochter Schinken. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozz. 100% Alto Adige, 
fresh champignons, olives in oil, artichokes, hard-boiled eggs, cooked ham. 

6. Speck IGP Südtirol     € 19,50
Mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, gorgonzola, Speck IGP, rucola, noci, miele di acacia.
100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, Gorgonzola, Südtiroler Speck g.g.A., Rucola, Walnüsse, Honig.
Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, gorgonzola, Speck Alto Adige PGI, rocket, walnuts, honey.

7. Napoli & Bufala     € 20,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, bufala DOP, alici, olive sott‘olio, capperi, aglio Bio, origano, 
prezzemolo, basilico fresco.
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, Büffelmozzarella DOP, Sardellen, Oliven in Öl, Kapern, 
Knoblauch Bio, Oregano, Petersilie, frisches Basilikum. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, buffalo mozzarella PDO, anchovies, olives in oil, 
capers, garlic Organic, oregano, parsley, fresh basil.

8. Tonno e Cipolla     € 21,00
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, filetto di tonno sott‘olio, 
cipolla, olive sott‘olio, pomodorini confit.
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, Thunfisch Filet in Öl, 
Zwiebel, Oliven in Öl, konfierte Kirschtomaten. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, tuna fillet in oil, 
onion, olives in oil, cherry tomatoes confit.

9. Parmigiana     € 18,00
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, melanzane, 
Parmigiano Reggiano 30 mesi, pomodorini confit, origano, basilico fresco.
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, Auberginen, 
Parmigiano Reggiano Käse 30 Monate, konfierte Kirschtomaten, Oregano, frisches Basilikum.
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, aubergines, 
Parmigiano Reggiano cheese 30 months, cherry tomatoes confit, oregano, fresh basil.

10. Vegana     € 18,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, verdure (zucchine, peperoni, melanzane), rucola, cipolla, 
uva sultanina Bio, pinoli Bio. 
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, Gemüse (Zucchini, Paprika, Auberginen), Rucola, Zwiebel, 
Sultaninen Bio, Pinienkerne Bio.
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, vegetables (courgettes, peppers, aubergines), 
rocket, onion, raisins Organic, pine nuts Organic.

11. Focaccia & Crudo     € 18,50
Rosmarino, sale grosso, bufala DOP, prosciutto crudo di Parma 18 mesi, pomodorini, rucola, 
scaglie di Parmigiano Reggiano 30 mesi.
Rosmarin, Grobes Salz, Büffelmozzarella DOP, roher Schinken Parma 18 Monate, Kirschtomaten, 
Rucola, Parmigiano Reggiano 30 Monate Flocken.
Rosemary, coarse salt, buffalo mozzarella PDO, raw ham Parma 18 months, cherry tomatoes,rocket, 
Parmigiano Reggiano cheese 30 months. 

12. Brie & Speck Igp     € 17,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, Brie, Speck Igp Alto Adige. 
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozz., Brie, Südtiroler Speck g.g.A. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozz. 100% Alto Adige, Brie, Speck Alto Adige PGI.



Le classiche
13. Margherita     € 11,00 
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, basilico fresco. 
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, frisches Basilikum. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, fresh basil.

14. Bufala     € 15,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, bufala DOP, basilico fresco.
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, Büffelmozzarella DOP, frisches Basilikum. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, buffalo mozzarella PDO, fresh basil.

15. Focaccia     € 8,50 
Rosmarino, sale grosso, olio di oliva extravergine Bio 100% Italiano. 
Rosmarin, grobes Salz, 100 % italienisches Bio-Olivenöl extra vergine.
Rosemary, coarse salt, 100% Italian extra virgin olive oil.

16. Marinara     € 9,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, aglio Bio, basilico fresco, olio di oliva extravergine Bio 100% Italiano.
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, Knoblauch Bio, frisches Basilikum, 100 % italienisches Bio-Olivenöl. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, garlic Organic, fresh basil, 100% Italian extra virgin olive oil.

17. Prosciutto Cotto     € 14,00
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, prosciutto cotto. 
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, gekochter Schinken. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, cooked ham.

18. Prosciutto Crudo     € 15,50
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, prosciutto crudo di Parma 18 mesi. 
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, roher Schinken 18 monate. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, raw ham 18 months.

19. Carciofi     € 14,00
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, carciofi con gambo. 
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, Artischocken mit Stiel. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 100% Alto Adige, artichokes with stems. 

20. Tonno     € 17,00
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella Fior di Latte 100% Alto Adige, 
filetto di tonno sott‘olio. 
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler Fior di Latte Mozzarella, 
Thunfisch Filet in Öl. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 
100% Alto Adige, tuna fillet in oil.

21. Gorgonzola     € 14,00
Pomodoro S. Marzano DOP Bio, mozzarella Fior di Latte 
100% Alto Adige, gorgonzola Dop. 
Tomatensauce S. Marzano DOP Bio, 100% Südtiroler 
Fior di Latte Mozzarella, Gorgonzola DOP. 
Tomato sauce S. Marzano PDO Organic, Fior di Latte mozzarella 
100% Alto Adige, gorgonzola cheese PDO.



E-Quattro è un piccolo laboratorio di pizze a gestione familiare.  
Le farine speciali che utilizziamo hanno diversi metodi di macinazione e donano 
alla pizza alta digeribilità e leggerezza. Facciamo molta attenzione nella scelta 
degli ingredienti. Mangiar genuino è il nostro impegno, mettici alla prova! 
 

E-Quattro ist eine kleine, familiengeführte Pizzawerkstatt. 
Die von uns verwendeten Spezialmehle haben unterschiedliche Mahlmethoden  
und somit ist unsere Pizza gut verdaulich und leicht. Alle Zutaten werden  
sorgfältig ausgewählt. Echtes Essen ist unsere Absicht. 
 

E-Quattro is a small, family-run pizza laboratory. 
The special flours we use have different milling methods and therefore our pizza is 
light and easily digestible. We are very careful in the choice of our ingredients. 
Genuine eating is our effort, try us!

Str. Rezia 233  ·  I-39046 Urtijëi / Ortisei / St. Ulrich  ·  +39 380 638 4641

Abbiamo solo bibite in bottiglia di vetro. No plastica 
Wir haben nur Getränke in Glasflaschen. Kein Plastik 
We only have soft drinks in glass bottles. No plastic 
 

Utilizziamo cartoni porta pizza 100% Vegetali / Eco Friendly 
Wir verwenden 100 % pflanzliche Pizzakartons / Eco Friendly 
We use 100% vegetable pizza boxes / Eco Friendly 

Bibite – Drinks 
H2O Meraner 0.5l   € 3,30 
Galvanina Bio   € 6,50  
Cola, Fanta   € 4,30 

Birra – Beer 
33cl   da / ab / from   € 5,00  
0,5 l   da / ab / from   € 7,00

Extra:  € 3 – € 6 
Coperto / Gedeck / Cover charge: € 1,50


